
ご予約・ お問い合わせは

〒292-0832　千葉県木更津市新田 3-1-24

ご予約・ お問い合わせは

TEL： 0438-23-7051　FAX： 0438-23-7058

URL： http://www.hotel-ginga.co.jp/

※各コースの金額は、 料理のみの金額です。 で、 お飲み物・ 飲み放題です。

※ 各 コ ー ス の 他 に も 、 ご 予 算 に 応 じ て お 料 理 を ご 用 意 い た し ま す 。

和 食 ・ 鍋 コ ー ス 和 ・ 洋 折 衷 コ ー ス ビ ュ ッ フ ェ コ ー ス

和 食 ・ 鍋 コ ー ス 和 ・ 洋 折 衷 コ ー ス ビ ュ ッ フ ェ コ ー ス

和 食 ・ 鍋 コ ー ス 和 ・ 洋 折 衷 コ ー ス ビ ュ ッ フ ェ コ ー ス

酒　菜　海鮮真砂和え

お刺身　盛り合わせ

焼　肴　さわらパイ皮包み

揚　物　海老クルトン揚げ

蒸し鉢　カニ白子饅頭

鍋　物　寄せ鍋

食　事　雑炊ご飯

水菓子　果物 ・ 手作り和菓子

先付け　胡麻豆腐

酒　菜　地蛸柔煮

　　　　　目鯛みそ漬け

　　　　　穴子八幡巻き

お刺身　盛り合わせ

焼　肴　有頭海老焼きチリ

揚　物　ワタリガニ鹿の子揚げ

揚　物　鴨ロース

　　　　　海老スティック揚げ

揚　物　鴨ロース

　　　　　海老スティック揚げ

煮　物　里芋団子

鍋　物　海鮮うどんすき

食　事　うどん

水菓子　果物 ・ 手作り和菓子

汁　物　すまし汁

酒　菜　地蛸柔煮

　　　　　目鯛みそ漬け

　　　　　穴子八幡巻き

お刺身　盛り合わせ

焼　肴　有頭海老焼きチリ

揚　物　ワタリガニ鹿の子揚げ

煮　物　里芋団子

食　事　かやくご飯

汁　物　すまし汁

先付け　ピーナツ豆腐

酒　菜　地蛸柔煮

　　　　　海老胡麻だし

　　　　　野菜真丈

酒　菜　地蛸柔煮

　　　　　海老胡麻だし

　　　　　五目真丈

お刺身　盛り合わせ

お刺身　盛り合わせ

鍋　物　カニすき

食　事　にぎり寿司

汁　物　すまし汁

食　事　にぎり寿司

汁　物　すまし汁

水菓子　果物 ・ 手作り和菓子

酒　菜　海鮮真砂和え

お刺身　盛り合わせ

焼　肴　さわらパイ皮包み

食　事　そば

季節のサラダ

スモークサーモンイクラ添え

若鶏肉の唐揚げ／ポテトフライ

アサリフライと豚串カツ／枝豆

海老チリソース

スモークサーモンとタラの盛り合わせ

季節のサラダ

若鶏肉の唐揚げ／ポテトフライ

牛ヒレ肉の一口カツレツ

海老チリソース

デザート

スモークサーモン

若鶏の唐揚げ／ポテトフライ

アサリのフライ／枝豆

ローストポーク

海老の香草焼き

焼きそば　又は　ドライカレー

季節のサラダ

フルーツ盛合せ

スモークサーモン

キスのエスカベラッシュ

若鶏の唐揚げ／ポテトフライ

カニ爪のガダイフ／枝豆

牛ヒレ肉の一口カツレツ

海老の香草焼き

焼きそば　又は　エビピラフ

季節のサラダ

フルーツ盛合せ

スモークサーモン

白身魚のカルパッチョ

若鶏の唐揚げ／ポテトフライ

カニ爪のガダイフ

ローストビーフ

シーフードマカロニグラタン

海老のブルゴーニュ風

焼きそば　又は　ドライカレー

季節のサラダ

フルーツとプチケーキ盛合せ

季節のサラダ

魚のカルパッチョと海老マリネ

白身魚のポワレ香草野菜添え

若鶏肉の唐揚げ／ポテトフライ

牛ロース肉の生姜焼き

海老チリソース


